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Засідання методичної ради ВСП «Харківський фаховий коледж 

харчової промисловості  ДБТУ» 
 

04.03.2026 р. 

Присутні: 

Давлетшина Л.В., голова методичної ради 

Ткаченко В.М., завідувач навчально-методичного кабінету, заступник голови 

методичної ради 

Козуб К.І., викладач, секретар методичної ради 

Члени методичної ради: 

Чуйкова С.В., заступник директора з навчально-виробничої роботи 

Сасімова І.А., завідувач відділення 

Немцова І.В., завідувач відділення 

Захарчук О.Є., методист 

Носик О.І., керівник фізичного виховання 

Фоменко О.Л., завідувач бібліотеки 

Зуб Н.М., голова ЦК 01, викладач 

Головаш І.О., голова ЦК 02, викладач 

Данильченко Ю.В., голова ЦК 03, викладач 

Товстик М.В., голова ЦК 04, викладач 

Варибрус В.П., голова ЦК 05, викладач 

Погребна О.Ю., практичний психолог, викладач 

 

Порядок денний  

1. Про впровадження нових форм і методів гурткової роботи. Результати роботи 

гурткової діяльності.                                                                 

Голови ЦК. 

2. Про організацію проведення моніторингу якості  освітньо-професійних 

програм педагогічними працівниками на роботодавцями. 

Давлетшина Л.В., заступник директора з НВР 

3. Про підготовку до акредитації освітньо-професійних програм у 2026–2027 

н.р. 

Давлетшина Л.В., заступник директора з НВР 
4.Різне 

 

1.СЛУХАЛИ: Зуб Н.М., Головаш І.О., Данильченко Ю.В., Товстик М.В., Варибрус 

В.П., голів ЦК, з інформацією про впровадження нових форм і методів гурткової 

роботи. Результати роботи гурткової діяльності. 

Назва гуртка ПІБ керівника 

(керівників) 

Кількість 

залучених 

студентів, назва 

групи 

Результати роботи гуртка 

«Креатив» Ткаченко В.М.. 

Козуб К.І. 

Задорожна В.І. 

22 ( Тмм-11, 

Тх-11, Хл-11, 

Хл-21, Хл-31) 

1. «Харків культурний» (ролики 

«Легенди підземного Харкова» 

та «7чудес Харкова») 



2. Всеукраїнська олімпіада з 

української мови та літератури 

на платформі «На урок»; 

3. Всеукраїнський конкурс до 

Міжнародного дня рідної мови 

4. Всеукраїнська олімпіада з 

історії на платформі «Just 

Class» 

5. Міжвузівська науково-

практична конференція «Код 

нації: історія, мова та 

ідентичність як рушійна сила 

сталого економічного 

зростання» тези студентів 

6. ІІІ Всеукраїнська, з 

міжнародною участю, 

молодіжна науково-практична 

онлайн конференція «Фізика – 

основа цифровізації 

суспільства та сталого 

інноваційного розвитку техніки 

і технологій»- тези стукдентів 

7. Коледжанські корпорації - 

проєкт «Світло, яке не згасає: 

Христина Алчевська і сила 

української жінки» 

8. Коледжанський конкурс 

знавців української мови та 

літератури  

9. Міжнародний мовно-

літературний конкурс 

учнівської та студентської 

молоді імені Тараса Шевченка; 

10. Міжнародний конкурс з 

української мови імені Петра 

Яцика; 

11.Тематичний тиждень, 

присвячений 155-й річниці від 

дня народження видатної 

української поетеси, 

драматургині, перекладачки, 

громадської діячки — Лесі 

Українки. 

12.Онлайн-марафон «Єднаймо 

душі словом Кобзаря!», 

організованого Державною 

установою «Науково-



методичний центр вищої та 

фахової передвищої освіти" 

13.Шевченківські дні в коледжі 

Анлійської 

мови 

 Зуб 

Н.М.,Гарньє 

Г.О. ,  

Студенти 1-2 

курсів 

Участь у обласному конкурсі 

відеопрезентацій 

“English Opens Doors”, який 

відбувся 7 лютого 2026 року . 

Гр. тмм-11  2 студента 

Гурток 

української 

мови та 

літератури 

Короткоручко 

А.Г. 

Студенти груп 

Тх-11, Тмм-

11,Т-21,Тм-21. 

Участь в написанні диктанту 

Єдності. Присвячені дню 

писемності, Участь в конкурсах 

до дня народження Л.Українки, 

Участь в конкурсі присвячений 

Т.Г.Шевченка 

Переможниця у конкурсі Т.Г. 

Шевченка Воскобойнікова 

Марія Т-21. 

Гурток з 

шахів 

Носик О.І. 

Кіпрік О.В. 

Студенти 1-2 

курсів 

Міжколеджанські змагання 

Гурток з 

настільного 

тенісу 

Викладачі 

фізкультури 

16 студентів Змагання з представниками 

інших коледжів 16 студентів) 

Гурток з 

фізичної 

підготовки 

Викладачі 

фізкультури 

Студенти 1-2 

курсів 

День здоров’я. Ну-мо хлопці. 

Музейна 

справа 
Маркова Т.Ю. 12 студентів 

Реалізовано проєкти зі 

створення тематичних 

музейних стендів, присвячених 

студентам-учасникам бойових 

дій та загиблим випускникам. 

Сформовано та 

систематизовано архівні 

матеріали про історію коледжу, 

Харкова та району. Розроблено 

мультимедійний контент 

(відео, презентації) для 

оновлення експозицій музею. 

Підготовлено матеріали для 

переоформлення 2-ї та 3-ї залів 

музею та до ювілейної дати.  

Географічне 

краєзнавство 
Абрамова Л.М. 

студенти гр. 

ТХ-11, ТММ-

11, ХЛ-11 

Підготовлено та представлено 

наукову доповідь і публікацію 

на конференції на тему 

екологічного впливу 

вертикального озеленення.  

Економіка і 

сучасність 

Немцова 

Тетяна 

Євгенівна 

студенти гр. 

ТХ-31, ХЛ-21, 

Забезпечено участь у 

інтелектуальних конкурсах та 

всеукраїнських ініціативах. 



ХЛ-41, ТММ-

11 

Підготовлено презентаційні 

виступи з актуальних 

соціально-економічних тем. 

Реалізовано соціальний проєкт 

«Бюджет турботи» з 

відеопрезентацією та 

висвітленням у соцмережах і на 

сайті коледжу. Проведено 

відкрите заняття з економічної 

тематики. Ініційовано 

екологічний проєкт «Еко-Грін 

Хаб». Організовано участь у 

благодійній акції «Смілива 

гривня».  

Економіка 
Немцова Ірина 

Володимирівна 

студенти гр. 

ТХ-41, всі 

групи 

відділення 

Підготовлено конкурсну 

презентацію з теми 

інноваційних технологій. 

Забезпечено масову участь 

студентів у благодійній 

ініціативі «Смілива гривня».  

Філософський 

простір 

Немцова Ірина 

Володимирівна 

6 студентів, гр. 

ХЛ-41 
Участь в олімпіаді з філософії.  

Бізнес-

інкубатор 

Головаш Інна 

Олександрівна 

студенти 3-4 

курсів 

холодильно-

механічного 

відділення 

Проведено профорієнтаційні 

майстер-класи для абітурієнтів. 

Забезпечено участь студентів у 

інтелектуальних змаганнях 

(«Ліга першості – економічний 

виклик») із підготовкою 

конкурсних проєктів. 

Організовано участь у 

всеукраїнських ініціативах та 

заходах з фінансової 

грамотності від Національного 

банку України: у січні студенти 

взяли участь у віртуальній 

екскурсії «Історія грошового 

обігу України» та вебінарі 

«ШАГ: відновлення історичної 

справедливості». У лютому — 

в онлайн-вебінарах з платіжної 

безпеки за участю спікерів 

Національного банку України, 

кіберполіції та провідних 

банків (Кредобанк, Райффайзен 

Банк, ПриватБанк).  

                         

Гурток 

Новакова В. С. 4 студента-Хл-11 

3 студента-Тх-11 

XXVII Всеукраїнська інтернет-

олімпіада «На урок» з хімії 

4 – Дипломи І ступеня; 



«Chemical 

research» 

з предмету 

Хімія 

 

1-Диплом ІІ ступеня; 

2-Сертифікат учасника 

  1 студент ХлЗ-21  Всеукраїнський конкурс 

«Хімічний калейдоскоп», 

Полтавський педагогічний 

університет В.Г.Короленка 

Тези, відеоролік 

«ДОСЛІДЖЕННЯ СТАНУ 

СПОЖИВАННЯ 

ЕНЕРГЕТИЧНИХ НАПОЇВ 

СТУДЕНТСЬКОЮ 

МОЛОДДЮ» 

Сертифікат 

  1 студент Т-21 ІІІ Всеукраїнська, з 

міжнародною участю, 

молодіжна науково-практична 

онлайн конференція 

«ФІЗИКА – ОСНОВА 

ЦИФРОВІЗАЦІЇ 

СУСПІЛЬСТВА ТА СТАЛОГО 

ІННОВАЦІЙНОГО 

РОЗВИТКУ ТЕХНІКИ І 

ТЕХНОЛОГІЙ», тези 

  Тмм-11 – 4 

студента 

Тх-11 – 5 

студентів 

Тх-21 – 4 

студента 

Хл-11 – 2 

студента 

Організація та проведення 

тренінгу з домедичної 

допомоги (офлайн) 

Учасники отримали 

сертифікати 

Цікава 

інформатика 

Дорошенко Т.І 15 Відео на Оскар  

Участь в обласній студентській 

конференції (стаття) 

Участі в Всеукраїнській 

студентській конференції  

(стаття)  

Куратор 

Департаменту 

медіа та 

дозвілля  

Дорошенко Т.І 5 Відео до міжнародного 

жіночого дня 

«Знавці 

фізики» 

Сасімова І.А. , 

Чинова Т.А.  

16 студентів, гр. 

Мх-11 Тмм-11, 

Тх-11 , Х-21 

1.Участь у 1 та 2 турі 

Всеукраїнської олимпіади 

факультету радіофізики, 

біомедичної електроніки та 



компютерних систем (РБЕКС) 

Харківського національного 

університету ім. В.Н. Каразіна 

з фізики «Радіоолимпіада» 

2. Участь у профорієнтаційних 

майстер-класах «Запальний 

драйв» - «Експериментуй, 

пізнавай, вивчай» 

3. Участь у 4 Всеукраїнській 

студентській інтернет 

конференції «Природничі та 

математичні науки у вирішенні 

проблем та завдань 

сучасності» на базі ВСП 

«Хмельницький торговельно-

економічний фаховий коледж 

Державного торговельно-

економічного університету» 

4. Підготовка до участі у 3 

Всеукраїнській, з 

міжнародною участю, 

молодіжній науково-

практичній конференції 

«Фізика – основа цифровізації 

суспільства та сталого 

інноваційного розвитку 

техніки і технологій» на базі 

коледжу 

Холодильна 

майстерність 

Синєгубенко 

Л.М. 

Юрченко 

Ю.Ю. 

8 ст Планується участь у 

конференціх 12.05.26 

Механіка і 

Інженерної 

графіки 

Бурцева О.В. 

Товстик М.В 

2 студенти Планується участь у 

обласному заході з Креслення 

квітень 2026 

Знавці 

охорони праці 

та Технічної 

термодинаміки 

Мочалова 

В.М. 

6 студ -Х-31, 14 

студ.-Х-32, 19 

студ -х-22. 

створення проєктів, 

презентацій-доповідей, 

макетів. 

План роботи 

гуртка 

«Індустрія 

хлібно-

макаронних 

ідей» 

 

«Арткондитер

ія: студія 

Туз Н. В. 

Варибрус В. 

П. 

Вакуленко Інна, 

Гахова Тетяна, 

Щербань Аміна 

група ХЛ – 41 

Підготовка до участі і 

виступу (доповідь, 

презентація) у НАУКОВО-

ПРАКТИЧНОЇ 

КОНФЕРЕНЦІЇ для 

здобувачів освіти 3-4-х курсів 

спеціальності 181 Харчові 

технології «Виробнича 

практика - запорука 



смаків і 

технологій» 

 

формування спеціальних 

компетентностей та 

професійного становлення 

фахових молодших 

бакалаврів» на базі ВСП 

"Харківський фаховий 

коледж харчової 

промисловості ДБТУ" 

01.10.2025   

https://vspkhp.com.ua/1462.ht

m 

Туз Н. В. 

Варибрус В. 

П. 

Варибрус Карина 

група ХЛ – 21  

Написанні тез доповідей до 

збірнику X Міжнародної 

науково-практичної 

конференція «Органічне 

агровиробництво: освіта і 

наука» за підтримки 

Німецькоукраїнського 

проєкту «Німецько-

українська співпраця в галузі 

органічного землеробства» 

14.10.2025 р 

https://vspkhp.com.ua/1487.ht

ml 

Туз Н. В. 

Варибрус В. 

П. 

 Вакуленко Інна 

група ХЛ-41, 

Шкрьоба Діана 

група ТХ-41, 

Варибрус Каріна 

група ХЛ-2 

Підготовка до участі у 

діловій грі “Коледжанські 

корпорації”, 21.11.25р.. 

Корпорація «Street Food: 

Смаки світу на вулицях 

міста» посіла друге місце 2 

місце. 

https://vspkhp.com.ua/1527.ht

ml 

Туз Н. В. 

Шкрьоба Діана 

група ТХ – 41, 

Вакуленко Інна 

група ХЛ – 41  

Організація і проведення 

майстер-класу «Секрети 

стріт-фуду» 26.11.25. 

 

Туз Н. В. 

Варибрус В.П. 

Вакуленко Інна 

група ХЛ-41, 

Гахова Тетяна 

група ХЛ-41, 

Щербань Аміна 

група ХЛ-41 

Підготовка до участі у 

конкурсі студентських 

презентацій 

«PRACTICEFEST – 2025: 

Практична підготовка – шлях 

до формування 

конкурентоспроможних 

фахівців України» в рамках 

Усеукраїнської науково-

практичної конференції 

«Практична підготовка як 



сталий розвиток 

компетентностей та 

професійних якостей 

здобувачів фахової 

передвищої освіти в галузі 

майбутньої спеціальності» , 

27.11.2025р (відначені 

грамотами) 

https://vspkhp.com.ua/1534.ht

ml 5. 

 

Туз Н. В. 

Шкрьоба Діана 

Олександрівна, 

група ТХ-41, 

Бережна Єльвіра 

Сергіївна, група 

ТХ-41 

Створення макетів до 95 

річчя коледжу виставка 

ХАТОБ ОПП Виробництво 

харчової продукції: 1. Макет 

книги «Скарбниця знань і 

традицій» дисципліна 

"Дизайн страв та 

кондитерське мистецтво"; 2. 

Макет квітів з вафельного 

паперу «Квітучий ювілей»; 3. 

Макет квітів з мастики 

«Пелюстки щастя»,  

Варибрус В.П. 

Вакуленко Інна 

група ХЛ-41, 

Гахова Тетяна 

група ХЛ-41 

 

Кравченко Олена, 

група ХЛ-41 

Створення макетів до 95 

річчя коледжу на  виставку:  

1. Макет торту «Історія, 

що триває..»  

2.  Макет торту: «З 

ювілеєм Коледж 95 років. 

Знань багато – зморшок 

мало!» 

Туз Н. В. 

Зубенко Ксенія 

група ХЛ – 11, 

Кузнецова 

Сабріна, група 

ХЛ – 11  

Лєвчіков Богдан, 

група ХЛ – 11 

Створення макетів художньої 

творчості для участі у 

виставці присвяченої 95 річчя 

коледжу: 

1. Конструювання 

зображення кексу із пазлових 

елементів. 

2. Створення картини торта 

засобами магнітної мозаїки 

3. Розроблення художньої 

композиції на ватмані, 

присвяченої коледжу, 

спеціальностям та святковим 

подіям 

Туз Н. А. 
Москаленко Анна 

група ТХ-31 

Підготовка до участі у 

міжнародному  конкурсі 

кулінарного мистецтва серед 

студентської молоді у 



форматі презентації 

відеороликів на базі ВНПЗ 

«Дніпровський гуманітарний 

університет». Відеоробота з 

приготування болгарської 

страви «Кюфтенца по-

цареградськи» здобула 

Диплом І ступеня, 26.12.2025 

р. 

https://vspkhp.com.ua/1649.ht

ml 

Туз Н. В. 
Варибрус Карина 

група ХЛ – 21  

Підготовка у написанні тез 

доповідей до збірнику ІІІ 

Всеукраїнської, з 

міжнародною участю, 

молодіжної науково-

практичної онлайн 

конференції «Фізика – основа 

цифровізації суспільства та 

сталого інноваційного 

розвитку техніки і 

технологій», 10.04.2026 

Варибрус В.П 
Бугаєць Анастасія 

, група ХЛ – 31 

Підготовка у написанні тез 

доповідей до збірнику ІІІ 

Всеукраїнської, з 

міжнародною участю, 

молодіжної науково-

практичної онлайн 

конференції «Фізика – основа 

цифровізації суспільства та 

сталого інноваційного 

розвитку техніки і 

технологій»,  

Тези: «Фізичні методи  

контролю як інструмент 

забезпечення якості харчових 

продуктів  професійнй 

діяльності технолога» 

Туз Н. В. 

Мельник Поліна, 

Косяк Ліза, 

Рязанцева 

Єлизавета, 

Волкова 

Анастасія 

Керівник групи зі створення 

відеороліку для участі в 

конкурсі Студентський Оскар 

Варибрус В.П. 
Вакуленко Інна 

Рижкова Варвара 

Керівник групи зі створення 

відеороліку для участі в 

конкурсі Студентський 

Оскар: «Смакові горизонти 



технологічної практики група 

ХЛ-41» 

Туз Н. В. 

Бугаєць Анастасія 

, Серпокрил 

Анастасія, група 

ХЛ – 31 

Написання дослідницької 

роботи в рамках виконання 

курсового проєкту 

   

«Гостинність» Задорожна 

І.С, Зуб Н.М. 

Качинський Д,  

Стецюра Д, 

Грінченко А, 

Москаленко А, 

Варибрус К. 

Організація і проведення 

майстер-класу «Світ 

гостинності» 

(17.10.25.)  

Задорожна 

І.С. 

Качинський Д, 

Москалець А. 

Організація і проведення 

виїзного майстер-класу «Світ 

гостинності» в Ліцеї №2 

Харківська обл. (4.12.25.) 

Задорожна 

І.С, Зуб Н.М. 

Грінченко А, 

Москаленко А,  

Комар М. 

Організація і проведення 

майстер-класу «Коктейль-

паті для майбутнії студентів» 

(20.03.26.) 

«М'ясна 

майстерня» 

Задорожна 

І.С. 

Студенти гр. ТМ-

41 

Участь у конференції за 

підсумками проходження 

технологічної практики.  

(жовтень 2025р.) 

Задорожна 

І.С. 

Студенти гр. ТМ-

41 

Он-лайн зустріч з 

представниками кафедри 

харчових і переробних 

виробництв ДБТУ. (грудень 

2025р.) 

Задорожна 

І.С. 

Студенти гр. ТМ-

31 

Проведення віртуальної 

екскурсії по м'ясопереробним 

підприємствам світу. 

(вересень 2025р.) 

Задорожна 

І.С. 

Студенти гр. ТМ-

31 

Проведення конкурсу 

«Історія м'ясних продуктів. 

(жовтень 2025р.) 

Задорожна 

І.С. 

Студенти гр. ТМ-

31 

Оформлення збірки сімейних 

рецептів «М'ясні смаколики». 

(листопад 2025р.) 

Задорожна 

І.С. 

Бовкун А, Рубан 

К. 

Проведення дослідної 

роботи  

(березень 2026р.) 

Технокухня: 

студія 

гастрономічни

х рішень 

Власенко Л.Л. Шкрьоба Д., 

група ТХ-41; 

Вакуленко І, 

група ХЛ-41, 

Грінченко М., 

Майстер-клас «Вареничний 

драйв», 19.09.2025 р. 



Москаленко А., 

група ТХ-31. 

  Кузнецова 

В.,Шкрьоба Д., 

група ТХ-41  

 

Підготовка студентів до 

виступу на науково-

практичний конференції 

«Виробнича практика – 

запорука формування 

спеціальних компетентностей 

та професійного становлення 

фахових молодших 

бакалаврів», 01.10.2025 р. 

  Грінченко М., 

Москаленко А., 

Говорун А., група 

ТХ-31 

Виготовлення макетів: «Смак 

краси від майстра кухні»; 

«Харчові технології – наша 

місія. Технолог – ключовий 

гравець прогресу!»; «Кавова 

магія» 

  Москаленко А., 

група ТХ-31; 

Собко Д. , група 

ТХ-21. 

 

 

Підготовка до міжнародного 

кулінарного конкурсу з 

приготування болгарської 

національної страви та 

створення відео-роликів 

«Кювтенца по-цареградськи» 

– Москаленко Анна здобула 

Диплом І ступеня, «Каверма» 

- Собко Діани була відзначена 

дипломом переможця в 

номінації «З любов’ю до 

Болгарії». 

  Грінченко М., 

група ТХ-31; 

Устименко П., 

група ТХ-21 

Майстер-клас «BURGER 

CRAFT: створюй, поєднуй, 

смакуй», 27.02.2026 р. 

  Грінченко М., 

група ТХ-31 

Підготовка до участі у ІV 

Всеукраїнська студентська 

інтернет конференція 

«Природничі та математичні 

науки у вирішенні проблем та 

завдань сучасності», 

написання статті «Сучасні 

підходи до контролю та 

очищення питної води». 

  Москаленко А., 

група ТХ-31 

Підготовка до участі у 3 

Міжнародна науково-

практична конференція 

Science, Technology and 

Industry in the Digital Age, 

написання статті 



«Мікроорганізми в харчовій 

промисловості: від 

традиційного бродіння до 

новітніх біотехнологій».   

Молочні 

технології та 

інновації 

Клімова І.А Т-41 - 1 Участь у конференції за 

результатами технологічної 

практики (виступ) 

  Т-32 - 2 Участь у підготовці до 

майстер-класу «Вареничній 

драйв» 

  Т-32 - 3 Участь у підготовці до 

святкування Ювілею 

коледжу  

 

УХВАЛИЛИ: 

Інформацію прийняти до відома 

ГОЛОСУВАЛИ: 

 «За» - 15; 

«Проти» - 0; 

«Утримались» - 0. 

 

2.СЛУХАЛИ: Давлетшину Л.В., заступника директора з НВР, з інформацією про 

організацію проведення моніторингу якості  освітньо-професійних програм 

педагогічними працівниками на роботодавцями. 

Моніторинг якості освітньо-професійних програм у коледжі здійснюється 

відповідно до вимог Положення про внутрішню систему забезпечення якості фахової 

передвищої освіти та Положення про моніторинг якості освітнього процесу та ОПП 

здобувачами освіти. 

Система моніторингу та перегляду ОПП у коледжі передбачає комплексний 

підхід і реалізується за трьома основними напрямами: 

• педагогічні працівники; 

• здобувачі освіти; 

• роботодавці, науковці. 

Моніторинг з боку педагогічних працівників 

Педагогічні працівники здійснюють моніторинг якості ОПП шляхом 

постійного обговорення змісту програм, їх актуальності та відповідності сучасним 

вимогам на засіданнях циклових комісій. Результати таких обговорень фіксуються у 

протоколах. 

За підсумками роботи формуються конкретні пропозиції щодо вдосконалення 

ОПП, які узагальнюються та розглядаються на засіданнях методичної ради. 

Важливим етапом є передача узагальнених пропозицій до робочих груп з перегляду 

ОПП і це необхідно виконати відповідно до положення у встановлені терміни. 

Моніторинг за участю здобувачів освіти 

Здобувачі освіти залучаються до оцінювання якості ОПП через анкетування та 

обговорення на засіданнях студентської ради. 

Організацію та проведення анкетування забезпечують завідувачі відділень і 

класні керівники. Узагальнення результатів здійснює заступник директора з 

навчально-виховної роботи. 



Результати анкетування розглядаються на засіданнях циклових комісій, де 

формуються конкретні пропозиції щодо вдосконалення програм. Далі узагальнені 

матеріали передаються до робочих груп, які розробляють проєкти змін до ОПП. 

Проєкти змін проходять такі етапи: 

• схвалення на методичній раді; 

• затвердження на педагогічній раді. 

На сьогодні ми вже маємо готові анкети для моніторингу, ці анкети завантажені 

в розрізі ОПП до гугл форм і готові для використання.  

У грудні анкетування пройшли такі групи: Т-41, Тх-41, Тм-41, Хл-41.  

Перед нами постає задача організувати та провести анкетування здобувачів 

освіти всіх начальних груп по процедурі зазначеній у положенні і тому пропоную 

наступне:  

- Провести анкетування здобувачів освіти протягом 15 – 30 квітня 2026 р. 

- Узагальнити результати анкетування на циклових комісіях 01-05 травня 2026 р.  

- Подати конкретні пропозиції на узагальнення і передачу  Робочим групам до 15 

травня 2026 р. 

Моніторинг за участю роботодавців 

Важливою складовою системи забезпечення якості є залучення роботодавців. 

Збір інформації здійснюється через: 

• відгуки та рецензії голів екзаменаційних комісій за результатами атестації 

випускників; 

• відгуки роботодавців за результатами проходження практики 

здобувачами освіти; 

• рецензії роботодавців на нові освітньо-професійні програми. 

Отримані матеріали аналізуються та враховуються при перегляді змісту ОПП, 

що дозволяє забезпечити їх відповідність потребам ринку праці та підвищити 

конкурентоспроможність випускників. 

УХВАЛИЛИ:  

1. Розглянути зміст освітньо-професійних програм на засіданнях циклових 

комісій, забезпечити їх обговорення та подати конкретні пропозиції щодо 

вдосконалення. 

Термін виконання: до 15 травня 2026 р. 

Відповідальні: голови ЦК. 

2.  Винести ї на засідання Педагогічної ради коледжу такі пропозиції щодо 

проведення моніторингу: 

- Провести анкетування здобувачів освіти протягом 15 – 30 квітня 2026 р. 

- Узагальнити результати анкетування на циклових комісіях 01-05 травня 2026 р.  

- Подати конкретні пропозиції на узагальнення і передачу  Робочим групам до 15 

травня 2026 р. 

Термін виконання: до 01 квітня 2026 р.  

Відповідальні: заступник директора з навчально-виховної роботи. 

3. Організувати системне отримання відгуків і рецензій від зовнішніх 

стейкхолдерів: 

• від голів екзаменаційних комісій за результатами атестації випускників; 

• від керівників практики за результатами проходження практичної 

підготовки здобувачами освіти. 

Термін виконання: протягом року.  



Відповідальні: заступник директора з навчально-виробничої роботи, заввдувачі 

відділень.  

4. Забезпечити залучення студентського парламенту до обговорення освітньо-

професійних програм та формування пропозицій щодо їх удосконалення. 

Термін виконання: квітень-травень.  

Відповідальні: заступник директора з навчально-виховної роботи, голова 

студентського парламенту. 

ГОЛОСУВАЛИ: 

 «За» - 15; 

«Проти» - 0; 

«Утримались» - 0. 

 

3.СЛУХАЛИ: Давлетшину Л.В., заступника директора з НВР, з інформацією про 

підготовку до акредитації освітньо-професійних програм у 2026–2027 н.р. 

З метою підготовки до акредитації ОПП Зберігання, консервування та 

переробка молока та ОПП Зберігання, консервування та переробка м’яса необхідно 

розпочати формування самоаналізу та відповідних супровідних документів. 

Пропонується наступний перелік робіт із зазначенням відповідальних за виконання:  

  М’ясо  Молоко  

1. Перегляд ОПП 2023  

 

Задорожна І.С. 

Бабаєв С.О. 

Сасімова І.А. 

Клімова І.А. 

Варибрус В.П. 

Немцова І.В. 

2.  Перегляд навчального плану 2023 

року та розроблення плану 2026 року  

 

Давлетшина Л.В. 

 

Давлетшина Л.В. 

3.  Електронний інструментарій 

(поточний) 

Інформаційне забезпечення 

(література) 

Фоменко О.Л. Фоменко О.Л. 

4.  Робочі програми навчальних 

дисциплін  

Ткаченко В.М.  

 

Ткаченко В.М. 

 

5.  Матеріально-технічна база (паспорти 

кабінетів, лабораторій) 

Чуйкова С.В. Чуйкова С.В. 

6.  Кадрове забезпечення  Мікіш О.А. Мікіш О.А. 

7.  Внутрішньо-нормативна база 

коледжу  

 

Давлетшина Л.В. 

 

Давлетшина Л.В. 

8.  Формування бази 

курсових/дипломних робіт, звітів 

практики.  

Варибрус В.П. Варибрус В.П. 

9.  Протоколи засідань робочих груп по 

перегляду ОПП 

Сасімова І.А. 

Давлетшина Л.В. 

Немцова І.В. 

Давлетшина Л.В. 

10.  Протоколи засідань студентського 

Парламенту  

 

Давлетшина Л.В. 

 

Давлетшина Л.В. 

11. Протоколи засідань циклових 

комісій 

Голови ЦК Голови ЦК  

12.  Формування самоаналізу: 

- текстова частина 

 

 

Сасімова І.А. 

(роб.група) 

Давлетшина Л.В. 

 

Немцова І.В. 

(роб.група) 

Давлетшина Л.В. 
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